
VALIK I
Külm laud

Külmsuitsu pardifilee lõigud apelsini-ürdikreemiga (G, *)
Pipra ja dijoni sinepi dekooris rostbeef mädarõika kreemiga (G, P, *)

*
Suitsukana pastasalat päikesekuivatatud tomati ja pestoga
Röstitud peedisalat, fetajuustu ja balsamico kastmega (G)

Värske salati ürtide ja röstitud pähklitega (V, L)

Soojad road
Aeglaselt küpsetatud seaminikoot tumedaõlle kastmega (P, *)

Röstitud maisikana kreemise apelsinikastmega (G, P, *)
*

Ahjukartulid rosmariini ja küüslauguga (V, L, G, P)
Magus-vürtsikad röstitud köögiviljad (V, L, G, P)

Dessert
Soolakaramelli juustukook astelpajumoosiga
Erinevad juustud puuviljade ja grissinidega

VALIK II
 Külm laud

Pestoga marineeritud seasisefilee parmesani laastudega
Külmsuitsu lõhefilee jõhvikate ja sidrunikreemiga (G, P, *)

*
Caesari salat grillitud krevettide, parmesanilaastude ja krutoonidega (*)
Karamelliseeritud pirni ja kitsejuustuga salat palsamiäädikaga (G)

Värske salat rukola, päikesekuivatatud tomati ja röstitud seemnetega (V, L)

Soojad road
Madalal temperatuuril küpsetatud veise põsk mustsõstra-punaveini kastmega (G, P, L)

Ürtidega küpsetatud lõhefilee tomati basiiliku kastmega (G, P, L)
*

Koorene kartuligratään küüslaugu ja juustuga (G, P)
Võiga röstitud bataat, pastinaak ja türgiuba (G, P, *)

Dessert
Šokolaadi–kohvi tiramisu mandlipuruga

Erinevad juustud puuviljade ja grissinidega

Mõisa Buffet Menüü
43€ / külaline

Menüü sisaldab kukleid, taluvõid, vett, teed ja kohvi. 

(L) laktoosivaba, (G) gluteenivaba, (P) pähklivaba, (V) vegan, (*) saab teha laktoosivabana

Menüü on saadaval ettetellimisel ja hinnad kehtivad alates 12-liikmelistele gruppidele. Mõis jätab õiguse muuta menüüs
komponente vastavalt tooraine saadusele ja hooajale. Toiduallergiate info peab olema saadetud enne menüü kinnitamist.
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