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Moisa Bulffet Mentt
43¢ / kilaline

Menu sisaldab kukleid, taluvoid, vett, teed ja kohvi.

VALIR 1

Rulm laud
Kllmsuitsu pardifilee I6igud apelsini-Utrdikreemiga (G, *)
Pipra ja dijoni sinepi dekooris rostbeef madardika kreemiga (G, P, *)

Suitsukana pastasalat paikesekuivatatud tomati ja pestoga
Rostitud peedisalat, fetajuustu ja balsamico kastmega (G)
Varske salati Urtide ja rostitud pahklitega (V, L)

Soojad road

Aeglaselt klipsetatud seaminikoot tumedadlle kastmega (P, *)
Rostitud maisikana kreemise apelsinikastmega (G, P, *)

Ahjukartulid rosmariini ja kiislauguga (V, L, G, P)
Magus-vurtsikad rostitud koogiviljad (V, L, G, P)

Dessert

Soolakaramelli juustukook astelpajumoosiga
Erinevad juustud puuviljade ja grissinidega

VALIRK 1I

Kaln laud

Pestoga marineeritud seasisefilee parmesani laastudega
Kilmsuitsu I6hefilee jdhvikate ja sidrunikreemiga (G, P, *)
*

Caesari salat grillitud krevettide, parmesanilaastude ja krutoonidega (*)
Karamelliseeritud pirni ja kitsejuustuga salat palsamiaadikaga (G)
Varske salat rukola, paikesekuivatatud tomati ja rostitud seemnetega (V, L)

Soojad road

Madalal temperatuuril kipsetatud veise pdsk mustsdstra-punaveini kastmega (G, P, L)
Urtidega kiipsetatud Idhefilee tomati basiiliku kastmega (G, P, L)

Koorene kartuligrataan kiuuslaugu ja juustuga (G, P)
Vdiga rostitud bataat, pastinaak ja tlrgiuba (G, P, *)

Dessert

Sokolaadi-kohvi tiramisu mandlipuruga
Erinevad juustud puuviljade ja grissinidega

(L) laktoosivaba, (G) gluteenivaba, (P) pahklivaba, (V) vegan, (*) saab teha laktoosivabana

Meniili on saadaval ettetellimisel ja hinnad kehtivad alates 12-liikkmelistele gruppidele. Méis jatab diguse muuta mentiis
komponente vastavalt tooraine saadusele ja hooajale. Toiduallergiate info peab olema saadetud enne menii kinnitamist.
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